DESAYUNOS

Plato de fruta de temporada
$238
Ensalada Xpa

Naranja, fresa, fruta de temporada, granola,
hierbabuena

$238
Avena y cereales

Con aguaoleche,fresas,platano o fruta de
temporada

$170
Yogurtcon berries y granola
$204

Trio de pancakes
Platano caramelizado,chispas dechocolate,
nuez delalndia,salsade frutosrojos
$238
Pan francés con dulce de leche

Fruta de temporada,crema de canela
$238

Mayan toast

Beignet de yuca, berries, canela, helado de
vainilla

$272
Canasta de pan dulce
Concha,pandeplatano, croissant,chocolatin,
especial deldia
$170
Pan tostado
Blanco, integral
$68
osin gluten
$68
Bagels
Blanco, ajonjoli
$68

Huevos revueltos
Naturales, conjamén,chorizo, tocino o queso
gouda
$238
Huevos fritos

Papas salteadas, cebolla morada
$238

Avocado toast
Pan integral, aguacate,tomates cherry,

$238

Huevos benedictinos

2 huevospochados, tocinoosalmoén curado,
espinacas, salsaholandesa
$272

Omelette Viceroy
Claras, espéarragos,calabaza,chaya, tomates,
pimientos
$255
Huevos rancheros
2 huevos fritos, tortilla,frijolesrefritos, salsa
ranchera
$272
Huevos motulefios

2 huevos fritos, tostada, frijolesrefritos, jamon,
chicharos, queso Cotija, platano frito,
salsa Motul

$272
Chilaquiles
Totopos, salsa de3 chiles, cebolla morada,
pechugade pollo asada, crema acida
$272
Pastel azteca
Rajas de poblano,pollo, salsa verde de Xcatik,

elote amarillo, queso gouda, pimiento rojo,
cebolla morada

$ 2

CHEF ALEJANDRO SALGADO
- ___________________________

Prices are listed in Mexican pesos (MX). Include a 16% tax mandated by law.. Additionally, a suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill. At
Viceroy Riviera Maya, we are committed to maintaining the highest standards of quality. However, please be aware that consuming raw or undercooked animal
products may pose a risk to your health, and we leave this decision to your discretion. If you have any food allergies, kindly inform your server. Los precios estan en Moneda Nacional. Incluyen |
impuesto por ley del 16%. Se agregard automaticamente un cargo por servicio sugerido del 16% a su cuenta final. En Viceroy Riviera Maya, nos esforzamos por cumplir con los méas altos
estandares de calidad. Sin embargo, tenga en cuenta que el consumo de alimentos crudos o poco cocidos de
origen animal puede ser perjudicial para su salud, y dejamos esta decision a su discrecién. Si tiene alguna alergia alimentaria, por favor informe a su mesero.



DESAYUNOS

Bagel de salmén curado
Queso crema,alcaparras,cebollamorada, tomate
$374
Croque madame
Brioche, Jamon selva negra, salsa mornay,

gruyere
$323

Sandwich de desayuno

Pan blanco,guacamole,tocino,huevo frito,
cebolla morada

$272
Burrito desayuno

Huevo revuelto, salchicha de desayuno, tomate,
cebolla, jalapefio, frijolesrefritos
$238

Quiché de Tocino y Espinacas

Mozzarella, gouda, salsa de tomate, lechugas,
tomates.

$323

Sides
Papa rallada
Frijoles refritos
Espinaca salteada
Salchicha
$102
Aguacate y cebolla morada
Tocino
$136

Jugos

Naranja
Papaya
Toronja

Verde: pifia,lima, chaya, miel
$119

Coral smoothie: yogurt,miel, guayaba, fresa
53

Sunrise: mango,fresa, naranja

$119
Mocteles

Chak-Ja'
Betabel, agua de coco, lima fresca y
limon.
$153
Agua Santa
Jugo fresco de pifia, hoja santa y jugo
de limon y miel de abeja melipona.
$idbe
Saludable
Avena, platano, leche de soja y cacao
tostado.
$170
Té Viceroy
Té verde, zacate limon y limén Meyer
$153

CHEF ALEJANDRO SALGADO

Prices are listed in Mexican pesos (MX). Include a 16% tax mandated by law.. Additionally, a suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill. At
Viceroy Riviera Maya, we are committed to maintaining the highest standards of quality. However, please be aware that consuming raw or undercooked animal
products may pose a risk to your health, and we leave this decision to your discretion. If you have any food allergies, kindly inform your server. Los precios estan en Moneda Nacional. Incluyen |
impuesto por ley del 16%. Se agregard automaticamente un cargo por servicio sugerido del 16% a su cuenta final. En Viceroy Riviera Maya, nos esforzamos por cumplir con los méas altos
estandares de calidad. Sin embargo, tenga en cuenta que el consumo de alimentos crudos o poco cocidos de
origen animal puede ser perjudicial para su salud, y dejamos esta decision a su discrecién. Si tiene alguna alergia alimentaria, por favor informe a su mesero.
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