
Paired by: 
Maridaje por:

Welcome Drink by: 
Cóctel de Bienvenida por:

Main Experience
Cochinita pibil panucho with grilled pinneaple.

Panucho de cochinita con piña tatemada.

Suckling pig Taco.
Taco de lechón.

Chicken and plum pipián.
Pipián de pollo y ciruela.

Sweet Finale
Grandmother’s meringues.

Merengue de la abuela.

Menu: $85 USD. | Pairing: $46 USD.
Menú: $1,480 MXN. | Maridaje: $809 MXN.

Signature Course
Papadzul.

Papadzul.

Buried PIB (small mucbipollo).
PIB Enterrado (mucbipollo).

Stuffed Cheese.
Queso Relleno

Opening
Smoke Tuxel Polcan.
Polcan de tuxel ahumado.

Brazo de Reina with
mother sauce.

Brazo de Reina con salsa madre.

Chaya roulade.
Arrolladito de chaya.

Silvia Campos Takes Over
Coral Restaurant

Prices per person and in US dollars, TAX Included. Additionally, a suggested 16% service 
charge will be automatically added to your final bill.

 Precios en pesos mexicanos. Incluye IVA. Además, se agregará automáticamente un cargo 
sugerido del 16% por servicio a su cuenta final.


