
Caribbean
Queen Night

Grilled Romaine Lettuce Salad
Ensalada de Lechuga Romana al Grill

 Grilled romaine lettuce served with pickled carrots, Thai
dressing, toasted sesame seeds, and sweet potato tuile . 

Lechuga romana al grill acompañada de zanahoria encurtida,
aderezo thai, ajonjolí tostado y crocante de camote.

Lobster Bisque
Bisque de Langosta

 Lobster bisque served with new corn kernels, chochoyotas and
epazote leaf. 

Sopa de langosta acompañada de granos de elote amarillo,
chochoyotas y epazote.

Grilled Lobster
Langosta al grill

Charcoal-grilled lobster served with organic vegetables, creamy
potato purée, and garlic butter. 

Langosta al carbón acompañada de vegetales, pure de papa y
mantequilla de ajo.

Tiramisu
Tiramisú

Vanilla genoice soaked in espresso, paired with coffee ice
cream beneath a silky mascarpone and Amaretto cream,

finished with a delicate coffee tuile. 
Bizcocho de vainilla remojado en café, acompañado de helado

de café cubierto con crema de queso y licor amaretto, terminado
con un crocante de café.

$120 USD
per person.

PRICES ARE IN US DOLLARS. THEY INCLUDE A 16% STATUTORY TAX. A SUGGESTED SERVICE CHARGE OF 16% WILL BE
AUTOMATICALLY ADDED TO YOUR FINAL BILL / LOS PRECIOS ESTÁN EN DÓLARES AMERICANOS. INCLUYEN UN IMPUESTO POR

LEY DEL 16%. SE AGREGARÁ AUTOMÁTICAMENTE UN CARGO POR SERVICIO SUGERIDO DEL 16% A SU CUENTA FINAL.


