
BREAKFAST 7:00 AM TO 11:30 AM DESAYUNO 7:00 AM A 11:30 AM 

In Villa Dining Menu
 Menú de Servicio a la Habitación

All prices are quoted in U.S. dollars (USD) and include a 16% tax as required by law. A suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill.
 Todos los precios están expresados en dólares americanos (USD) e incluyen un impuesto del 16% conforme a la ley vigente. A su cuenta final se añadirá

automáticamente un cargo por servicio sugerido equivalente al 16%.

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOTICE| AVISO
Temporary Suspension of Late-Night Room Service. We apologize for any inconvenience this may cause and appreciate your understanding. 

Suspensión Temporal del Servicio a Habitaciones en Tercer Turno . Nos disculpamos por los inconvenientes que esta medida pueda ocasionar y
agradecemos su comprensión.

 

SEASONAL FRUIT PLATE
$14

XPA SALAD
Orange, strawberry, kiwi, homemade granola,

peppermint
$14

OATMEAL & CEREALS
Water or milk,strawberries,banana or seasonal

fruit
$10

YOGURT WITH BERRIES AND GRANOLA
$12

PANCAKES TRIO
Caramelized banana, chocolate chips, cashews,

berries sauce
$14

CARAMEL FRENCH TOAST
Seasonal fruit, cinnamon whipped cream

$12

MAYAN TOAST
Yuca beignet, berries, cinnamon

$16

VIENNOISERIES
Concha, banana and pecans bread,

croissant,chocolate bread,daily special 
$10

TOAST
White, whole wheat or gluten free 

$4

BAGELS
White, sesame seeds

$4

SCRAMBLED EGGS
Plain or to choose: ham,chorizo,bacon, gouda

cheese
$14

FRIED EGGS
Sauteed potatoes and red onion

$14

AVOCADO TOAST
Whole wheatbread, avocado, cherry tomatoes,

two poached eggs
$14

BENEDICTINE EGGS
Two poached eggs,bacon or cured salmon,

spinach, hollandaise
$16

VICEROY OMELETTE
Egg whites,asparagus, zucchini, chaya, tomatoes,

bell pepper
$15

PLATO DE FRUTAS DE TEMPORADA
$14

ENSALADA XPA
Naranja, fresa, kiwi, granola  artesanal,

hierbabuena
$14

AVENA & CEREALES
Con agua o leche, fresas, plátano o fruta de

temporada
$10

YOGURT CON  BERRIES Y GRANOLA
$12

TRIO DE PANCAKES
Plátano caramelizado, chispas de chocolate, nuez

de la India, salsa de frutos rojos
$14

PAN FRANCÉS CON DULCE DE LECHE
Fruta de temporada, crema de canela

$12

MAYAN TOAST
Beignet de yuca, berries, canela

$16

CANASTA DE PAN DULCE
Concha, pan de plátano y nuez, croissant,

chocolatÍn, especial del día
$10

PAN TOSTADO
Blanco, Integral o sin Gluten

$4

BAGELS
Blanco y Ajonjolí

$4

HUEVOS REVUELTOS
Naturales, con jamón, chorizo, tocino o queso

gouda
$14

HUEVOS FRITOS
Papas salteadas, cebolla morada

$14

AVOCADO TOAST
Pan integral, aguacate, tomates cherry, dos

huevos pochados
$14

HUEVOS BENEDICTINOS
Dos huevos pochados, tocino o salmón curado,

espinacas, salsa holandesa
$16

OMELETTE VICEROY
Claras, espárragos, calabaza ,chaya, tomates,

pimientos 
$15



DESAYUNO 7:00 AM A 11:30 AM 

In Villa Dining Menu
 Menú de Servicio a la Habitación

All prices are quoted in U.S. dollars (USD) and include a 16% tax as required by law. A suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill.
 Todos los precios están expresados en dólares americanos (USD) e incluyen un impuesto del 16% conforme a la ley vigente. A su cuenta final se añadirá

automáticamente un cargo por servicio sugerido equivalente al 16%.

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOTICE| AVISO
Temporary Suspension of Late-Night Room Service. We apologize for any inconvenience this may cause and appreciate your understanding. 

Suspensión Temporal del Servicio a Habitaciones en Tercer Turno . Nos disculpamos por los inconvenientes que esta medida pueda ocasionar y
agradecemos su comprensión.

 

BREAKFAST 7:00 AM TO 11:30 AM 

RANCHEROS
Two fried eggs, tortilla, refried beans, salsa

ranchera 
$16

MOTULEÑOS
Two fried eggs, tostada, refried beans, ham, peas,

cotija cheese, fried plantain, motul sauce
$16

CHILAQUILES
Tortilla chips,3 chiles sauce, red onion, grilled

chicken breast, sour cream
$16

AZTECA CAKE
Tortilla mille-feuilles, chicken, poblano pepper
rajas, Xcatik pepper green sauce, yellow corn,

gouda, red bell pepper, pickled red onion
$16

CURED SALMON BAGEL
Cream cheese, capers, red onion

$22

CROQUE MADAME
Brioche, blackforest ham,mornay sauce, gruyere

$19

BREAKFAST SANDWICH
White bread, guacamole, bacon, fried egg, red

onion 
$16

BREAKFAST BURRITO
Scramble eggs, breakfast sausage, tomato,red

onion, jalapeño, black beans
$14

BACON & SPINACH QUICHÉ
Moozzarella, gouda, tomato sauce, greens,

tomatoes
$19

SIDES
Hashbrown potato

 Refried beans
 Avocado and red onion

 Sauteed spinach
 Breakfast sausage

$6
Aplewood smoked bacon 

$8

JUICES
Orange
Papaya

Grapefruit
Green: pineapple, local l ime, chaya, honey

Sunrise: mango, strawberry, orange 
$7

Coral smoothie: yogurt, honey, guava, strawberry 
$9 

RANCHEROS
Dos huevos fritos, tortilla, frijoles refritos, salsa

ranchera 
$16

MOTULEÑOS
2 huevos fritos, tostada, frijoles refritos, jamón,

chícharos, queso cotija, plátano frito, salsa motul
$16

CHILAQUILES
Totopos, salsa de3 chiles, cebolla morada,

pechuga de pollo asada, crema ácida
$16

AZTECA CAKE
Rajas de poblano, pollo, salsa verde de xcatik,

elote amarillo, queso gouda, pimiento rojo,
cebolla morada

$16

BAGEL DE SALMÓN CURADO
Queso crema, alcaparras, cebolla morada

$22

CROQUE MADAME
Brioche, jamón selva negra, salsa mornay, gruyere

$19

SANDWICH DE DESAYUNO
Pan blanco, guacamole, tocino, huevo frito,

cebolla morada
$16

BURRITO DE DESAYUNO
Huevo revuelto, salchicha de desayuno, tomate,

cebolla, jalapeño, frijoles refritos
$14

QUICHÉ DE TOCINO Y ESPINACA
Mozzarella, gouda, salsa de tomate, lechugas,

tomates
$19

COMPLEMENTOS
Papa rallada

 Frijoles refritos
 Aguacate y cebolla morada

 Espinaca salteada
 Salchicha

$6
Tocino

$8

JUGOS
Naranja
Papaya
Toronja

Verde: piña, lima, chaya, miel
Sunrise: mango, fresa, naranja

$7
Coral smoothie: yogurt, miel, guayaba, fresa 

$9 



In Villa Dining Menu
 Menú de Servicio a la Habitación

All prices are quoted in U.S. dollars (USD) and include a 16% tax as required by law. A suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill.
 Todos los precios están expresados en dólares americanos (USD) e incluyen un impuesto del 16% conforme a la ley vigente. A su cuenta final se añadirá

automáticamente un cargo por servicio sugerido equivalente al 16%.

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOTICE| AVISO
Temporary Suspension of Late-Night Room Service. We apologize for any inconvenience this may cause and appreciate your understanding. 

Suspensión Temporal del Servicio a Habitaciones en Tercer Turno . Nos disculpamos por los inconvenientes que esta medida pueda ocasionar y
agradecemos su comprensión.

 

ALL DAY DINNIG 11:30 AM TO 10:30 PM

SPRING SALAD
Spinach, arugula, caramelized guava, plantain

chips, ginger, lemongrass vinaigrette
$14

CEASAR SALAD
Romaine hearts, homemade Caesar dressing,

parmesan, crutons, grilled chicken breast
$17

QUINOA SALAD
Mixed quinoa, hearts of palm, avocado, coconut

balsamic vinegar
$15

SALADS

LIME SOUP
Chicken broth, local lime, shredded chicken, fresh

cheese 
$12

CHICKEN NOODLE SOUP 
Chicken broth, pasta, vegetables

$12

SOUPS

CATCH OF THE DAY TACOS
Homemade tortillas, Tempura Catch, habanero
alioli, pico de gallo with tomatillo and pineapple

$29

SHRIMP TACOS
Homemade tortillas ,cabbage, chipotle

mayonnaise and pico de gallo sauce
$29

FLANK STEAK TACOS
Flour tortilla, flank steak, seared cheese,
guacamole, pico de gallo, serrano pepper

"toreados"
$29

TACOS

FLANK STEAK TACOS WITH CHEESE
$30

CHICKEN QUESADILLAS
Grilled chicken breast quesadillas, guacamole,

pico de gallo
$20

MENÚ DE TODO EL DÍA 11:30 AM TO 10:30 PM

ENSALADA PRIMAVERA
Espinaca, arúgula, guayaba caramelizado, chips de

plátano, jengibre, vinagreta de zacate de limón

$14

ENSALADA CÉSAR
Corazones de lechuga, aderezo César hecho en

casa, parmesano, crutones, pechuga de pollo
$17

ENSALADA DE QUINOA
Variedad de quinoa, palmitos, aguacate, vinagre

balsámico de coco
$15

ENSALADAS

SOPA DE LIMA
Caldo de pollo con lima, tortilla, pollo deshebrado,

queso fresco
$12

CALDO DE POLLO
Caldo de pollo con fideos y vegetales

$12

SOPAS

TACOS DE PESCADO
Tortillas hechas en casa, pesca tempura, alioli de

habanero, pico de gallo con tomatillo y piña
$29

TACOS DE CAMARÓN
Tortillas hechas en casa, col, mayonesa de

chipotle y pico de gallo
$29

TACOS DE ARRACHERA
Tortilla de harina, arrachera, queso asado,
guacamole, pico de gallo, chiles toreados

$29

TACOS

TACOS DE ARRACHERA CON QUESO
$30

QUESADILLAS DE POLLO
Quesadillas con pechuga de pollo al grill,

guacamole, pico de gallo
$20

Menú disponible en Coral Restaurant & Bar 
de 6:30 pm a 10:30 pm todos los días.

You may order from this menu at Coral Restaurant & Bar
 from 6:30 pm to 10:30 pm every day.
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ALL DAY DINNIG 11:30 AM TO 10:30 PM

BLT SANDWICH
White bread, bacon, lettuce, tomato, fries or

greens
$18

CLUB SANDWICH
White bread, chicken breast, tomato, black forest

ham, cheddar, gouda cheese,
bacon, fries or greens

$20

SANDWICHES

CAESAR BURRITO
Chicken breast, lettuce, parmesan, Caesar

dressing, fries or greens
$20

BEEF HAMBURGER
Brioche bread with chia, cheddar cheese, arugula,

leek, bacon,fries or greens ranch
$29

STEAK & FRIES
Grilled prime hanger, fries, hollandaise

$40

PENNE ARRABIATTA
Parmesan, tomato sauce, pepperoncini

$27

CATCH OF THE DAY "VERACRUZ STYLE"
Tomato sauce, capers, olives, red onion, bell

peppers, sauteed spinach, white rice
$42

MAIN COURSE

BEEF OR CHICKEN FAJITAS
Chicken breast or flank steak, red onion, bell

pepper, mozzarella, flour tortillas
$36

3 leches cake, $12
Churros, caramel, chocolate, $12

Chocolate Cake: Punpkin seeds, raspberry and
chocolate sorbet, $14

CHICKEN BREAST
Pan roasted vegetables

$32

DESSERT

ALL DAY DINNIG 11:30 AM TO 10:30 PM

BLT SANDWICH
Pan blanco, tocino, lechuga, tomate, papas o

ensalada verde
$18

CLUB SANDWICH
Pan blanco, pechuga de pollo, tomate, jamón

selva negra , queso cheddar,gouda
tocino, papas o ensalada verde

$20

SANDWICHES

BURRITO CEASAR
Pechuga de pollo, lechuga, parmesano, aderezo

César, papas o ensalada verde
$20

HAMBURGESA DE RES
Pan brioche con chía, queso cheddar, arúgula, poro,

tocino, papas o ensalada verde, aderezo ranch
$29

VACÍO & PAPAS FRITAS
Vacío de res, papas fritas, salsa holandesa

$40

PENNE ARRABIATTA
Parmesano, salsa de tomate , pepperoncino

$27

PESCA ESTILO "VERACRUZ"
Salsa de tomate, alcaparras, aceitunas, cebolla morada,

pimientos, espinaca salteada, arroz blanco
$42

PLATOS FUERTES

FAJITAS DE RES O POLLO
Pechuga de pollo o arrachera, cebolla morada,

pimientos, mozzarella, tortillas de harina
$36

Pastel 3 leches, $12
Churros; dulce de leche, chocolate, $12

Pastel de Chocolate: Tierra de pepita de calabaza,
frambuesa y sorbete de cacao, $14

PECHUGA DE POLLO
Vegetales salteados

$32

DESSERT


